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Unsere Philosophie

REGIONAL, SAISONAL. HAUSGEMACHT.

Wir und unser Team legen sehr großen Wert auf hochwertige, saisonale Produkte 
aus der Region und gewissenhafte, frische Zubereitung der Lebensmittel für Ihren 
Genuss! Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus 
Österreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. Für unsere Be-
mühungen um nachhaltiges Wirtschaften dürfen wir seit 2006 das Österreichi-
sche Umweltzeichen für Tourismusbetriebe tragen.

RIND- & SCHWEINEFLEISCH
Metzgerei Schultes | Zell am See 
Metzgerei Hannes Feiersinger | Hinterglemm

MILCH & MILCHPRODUKTE
aus Österreich mit AMA-Gütesiegel
Berg-Mozzarella & Almkäse von der Martenalm | Hinterglemm

EIER (BODENHALTUNG)
Lehnerhof | Seewalchen am Attersee

ERDÄPFEL, OBST & GEMÜSE DER SAISON
aus heimischer Landwirtschaft

A-Gluten, B-Krebstiere/Crustaceans, C-Ei/Eggs, D-Fisch/Fish, 
E-Erdnuss/Peanuts, F-Soja/Soy, G-Milch/Lactose, H-Nüsse/Nuts, 

L-Sellerie/Celery, M-Senf/Mustard, N-Sesam/Sesame, O-Sulfite/Sulphites, 
P-Lupinen/Lupin, R-Weichtiere/Molluscs

Unsere Lieferanten

Allergene
vegan                   vegetarisch



Kalte Gerichte | cold dishes
SONNHOF BRETTLJAUS‘N (A, G)

Wurst, Speck, Käse, Brattl & hausgemachtes Brot
regional cold cuts & cheese platter with homemade bread

KASJAUS‘N (A, G)

regionale Käsesorten, Butter & hausgemachtes Brot
regional cheese platter with homemade bread

GRAMMELSCHMALZ MIT BROT (A)

mit Zwiebelringen & frischem Schnittlauch
homemade bread with pork crackling lard spread

KALTES SCHWEINSBRAT‘L (A, M)

hausgemachtes Brot, Kren & Senf
cold roast pork with bread, mustard & horseradish

€ 18,20 
klein € 13,30 

€ 14,90

€ 8,90

€ 13,90

KLARE RINDSUPPE
mit hausgemachten Kräuterfritatten (A, C, G, L)

beef broth with sliced pancakes

mit Tiroler Speckknödel (A, C, G, L)

beef broth with bacon dumplings

mit Pinzgauer Kaspreßknödel (A, C, G, L)

beef broth with cheese dumplings

KARTOFFELSUPPE (G, L)

mit Steinpilzen aus der Region
creamy potato soup with porcini mushrooms

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE MIT GEBÄCK (A, L, M, O)

homemade goulash soup with bread

TAGESSUPPE
soup of the day - ask your server

€ 6,50 

€ 9,40

€ 9,40

€ 9,70

€ 10,90

€ 7,50

Aus der Suppenküche | soups



Salate & Bowls | salad & bowls
PUTEN-BOWL (A, F, M)

gebratene Putenstreifen, Salat-Mix, Tomaten, 
Rucola, Gurke, Baby-Spinat & Haus-Dressing
pan-fried turkey stripes, mixed salad, tomatoes, rocket, 
cucumber, baby spinach & homemade dressing

FISCH-BOWL (A, C, D, F, M)

Zanderfilet-Streifen in Panko-Panade, grüner Salat, 
Tomaten, Eier, Quinoa & Soja-Senf-Dressing
panko-crusted pike-perch fillet stripes, green salad, 
tomatoes, egg, quinoa & soy-mustard dressing 

KÄSE-BOWL (G, M, O)

Tomatensalat, gebratener Feta-Käse, Kalamata-Oliven, 
rote Zwiebel, Oregano & Tomaten-Pesto
tomato salad, fried feta cheese, kalamata olives, red onion, 
oregano & tomato pesto

POWER-BOWL (E, F, M)

Salat-Mix, Avocado, Baby-Spinat, Pinienkerne, 
Tomaten, Granatapfelkerne & Himbeer-Dressing
mixed salad, avocado, baby spinach, pine nuts, tomatoes, 
pomegranate seeds & citrus dressing

€ 20,50 

€ 22,90

€ 19,20

€ 20,50

RAGOUT VOM HEIMISCHEN HIRSCH (A, C, G, L, O)

mit Spätzle & Preiselbeer-Orange
local venison ragout with spaetzle & cranberry-orange

 
BEIRIED-STEAK VOM ÖSTERREICHISCHEN RIND (A, G, L, M)

mit Pommes, Kräuterbutter & Grillgemüse
Lady-Steak (ca. 160g)
Rumpsteak (ca. 270g)
ribeye steak from Austrian beef with chips, 
herb butter & grilled vegetables

€ 26,90 

€ 29,90
€ 38,90

Hauptgerichte | main dishes



Hauptgerichte | main dishes
SONNHOF-SCHNITZEL VOM JUNGSCHWEIN (A, C, M, O)

mit Kartoffelsalat oder Pommes
sonnhof schnitzel (young pork) with potato salad or chips

PINZGAUER KASNOCKN (A, C, G)

mit Röstzwiebel & kleinem, grünen Salat
spaetzle with local cheese served with fried onions 
& a small green salad

PULLED-PORK BURGER (A, C, G, M, O)

im rustikalen Weckerl mit Cole-Slaw & Pommes
pulled pork burger with cole-slaw & chips

PASTA AGLIO E OLIO (A, G, O)

getrocknete Tomaten, Kräuter & Parmesan
pasta aglio e olio with sundried tomatoes, herbs & parmesan

GRILLWÜRSTL MIT POMMES (A, M)
grilled sausages with chips

BERNERWÜRSTL MIT POMMES (A, G, M)
grilled sausages with bacon & cheese served with chips

€ 20,90
klein € 13,90

€ 19,20

€ 18,90

€ 17,90

€ 16,60
klein € 10,50

€ 18,20
klein € 11,40

EIN PAAR FRANKFURTER (A, M)

mit Gebäck, Senf & Kren
two frankfurter sausages with bread, mustard & horseradish

SCHINKEN-KÄSE-TOAST MIT SALATGARNITUR (A, G, M)

mit Pommes
ham & cheese toast with salad garnish optional with chips

PORTION POMMES
portion chips

€ 6,90 

€ 8,50
€ 13,40

€ 6,70

Für den kleinen Hunger | snacks



Kinderkarte | kid‘s menu
KINDERSCHNITZEL MIT POMMES (A, C, M, O)
schnitzel (pork steak) with chips

PUTEN-NUGGETS MIT POMMES (A, C, G)
fried turkey stripes with chips 

KLEINE PASTA BOLOGENESE (A, C, L, O)
small pasta bolognese

KLEINE PASTA NAPOLI (A, L, O)
small pasta with tomato sauce

€ 13,90

€ 13,50

€ 12,80

€ 12,80

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN (A, C, D, F, M)

mit Preiselbeeren, Apfelmus oder Zwetschkenröster
(mit Wartezeit ist zu rechnen)
kaiserschmarrn with cranberries, apple purée or plum compote
 
SCHOKOSOUFFLÉ (A, C, G, F)

mit flüssigem Kern & Himbeersorbet
chocolate soufflé with a runny centre & raspberry sorbet

APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL (A, C, G)

mit Schlagobers
mit Vanilleeis
apple strudel or curd cheese strudel 
with whipped cream or vanilla ice cream

€ 18,90 
klein € 13,90

€ 11,50

€ 6,40
€ 7,40
€ 9,50

Desserts | sweets

Fragen Sie nach unserem Tages-Dessert & der Eiskarte!



stilles / prickelndes Mineralwasser
Almdudler, Cola light, Eistee
Johannisbeer- oder Orangensaft (Rauch)
gespritzt mit Soda / Leitungswasser
Naturapfel- oder Marillennektarsaft (Dockner)
gespritzt mit Soda / Leitungswasser
Organics Tonic Water, Bitter Lemon
Red Bull 
Hauslimonade
Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Apfelsaft pur

Apfel-, Hollersaft und Skiwasser
gespritzt mit Soda / Leitungswasser

Quellwasser mit / ohne Kohlensäure 

Soda Zitron

€ 3,80
€ 5,00
€ 4,80
€ 6,30
€ 5,20
€ 6,60
€ 5,00
€ 5,60
€ 6,20
€ 4,00
€ 6,60

€ 3,60
€ 5,50
€ 1,40
€ 2,40
€ 3,10
€ 4,70

 Alkoholfreie Getränke | soft drinks
0,33 l
0,33 l
0,20 l
0,50 l
0,25 l
0,50 l
0,25 l
0,25 l
0,50 l
0,25 l
0,50 l

0,25 l
0,50 l
0,25 l
0,50 l
0,25 l
0,50 l

Nespresso Lungo (Verlängerter)
Ristretto
Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato
Cappuccino 
Latte Macchiato
Heißer Kakao
mit Sahne
mit Rum & Sahne
Jaga Tee (0,30 l)
Jaga Tee (0,50 l)
Tee mit Zitrone
Glühwein (0,25 l)

€ 4,70
€ 3,00
€ 3,90
€ 5,60
€ 4,40
€ 5,20
€ 6,10

€ 5,50
€ 5,90
€ 7,70
€ 7,60

€ 11,20
€ 4,40
€ 6,80

 Heisse Getränke | hot drinks



1 Glas Sekt 
1 Glas Prosecco
Veneziano (Aperol mit Prosecco & Orange)
Hugo (Prosecco mit Holundersaft & Minze)
Campari Soda
Campari Orange 
Sherry Fino, Martini dry

€ 6,90
€ 5,60
€ 9,60
€ 9,60
€ 5,50
€ 8,50
€ 4,90

 Aperitif
0,10 l
0,10 l

0,25 l
0,25 l

4 cl
0,24 l

4 cl

Moet Chandon Brut Imperial 
Haus Champagner
Schlumberger Sparkling
Schlumberger Sparkling Piccolo
Prosecco
Prosecco Piccolo 

€ 99,90
€ 73,90
€ 43,90
€ 13,90
€ 34,90
€ 10,50

 Sekt & Champagner
0,70 l
0,70 l
0,70 l
0,20 l
0,70 l
0,20 l

Stiegl Pils vom Fass

Stiegl Zitronenradler naturtrüb

Wieninger Hefeweißbier naturtrüb

Wieninger Weißbier alkoholfrei
Wieninger Hell alkoholfrei 

€ 4,90
€ 6,90
€ 4,90
€ 6,90
€ 4,90
€ 6,90
€ 6,90
€ 4,90
€ 6,60

 Biere
0,33 l
0,50 l
0,33 l
0,50 l
0,33 l
0,50 l
0,50 l
0,33 l
0,50 l



Obstler 
Williams Birne, Marille, Kirsch, Himbeer, Enzian
Vogelbeere, Grappa, Haselnuss, Zirberl
Flügerl, Flying Hirsch 
Heidelbeer-Likör
Bio-Williams oder Bio-Holunder (Reitermühle) 
Mirabelle (Herzog)
Alte Birne, Himbeere oder Zwetschke (Fassbind)

€ 3,50
€ 3,90
€ 4,90
€ 4,90
€ 3,90
€ 6,90
€ 7,90
€ 8,90

 Schnäpse
2 cl
2 cl
2 cl
6 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

Grüner Veltliner 
Zweigelt
Spritzer weiß / rot
Aperol Spritz (mit Weißwein & Orange)

€ 4,10
€ 4,10
€ 5,10
€ 7,70

 Offene Weine
0,125 l
0,125 l
0,25 l
0,25 l

Fragen Sie auch nach unserer Weinkarte!

Espresso Martini 
Cola mit Bacardi / Jack Daniels
Vodka Lemon (Absolut), Gin Tonic (Bombay)
Gin Tonic (Sir Chill) 
Gin Tonic (Sir Chill) alkoholfrei

€ 9,90
€ 8,90
€ 11,50
€ 12,90
€ 8,90

 Longdrinks

0,24 l
0,24 l



Cognac Remy Martin 
Jack Daniels, Jameson
Weinbrand Scharlachberg

€ 6,90
€ 4,90
€ 3,50

 Für scharfe Denker
2 cl
2 cl
2 cl

Averna, Fernet Branca, Ramazotti 
Jägermeister, Underberg
Grand Marnier, Bailey´s
Amaretto

€ 4,40
€ 4,40
€ 4,40
€ 4,40

 Digestif
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl

Alle Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Druckfehler vorbehalten.


